
bovino adulto bistecca di scamone nato allevato e macellato in Francia sezionato in Italia
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Figura n.9 bistecca di scamone, bovino adulto. Fette confezionate in atmosfera protettiva, fotografate immediatamente dopo l’apertura.
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Figura n.10 bistecca di scamone, bovino adulto. Confronto tra fetta trattata con CO (a sinistra) e una fetta non trattata con CO (a destra). Giorno 1 di conservazione.
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Figura n.11 bistecca di scamone, bovino adulto. Confronto tra fetta trattata con CO (a sinistra) e una fetta non trattata con CO (a destra). Giorno 2 di conservazione a temperatura di refrigerazione.
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Figura n.12 bistecca di scamone, bovino adulto. Confronto tra fetta trattata con CO (a sinistra) e una fetta non trattata con CO (a destra). Giorno 6 di conservazione a temperatura di refrigerazione.
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